


Willem Il Fabriek

Onder de naam Goulmy & Baar werd in 1897 de sigarenfa-
briek gebouwd die tot de Eerste Wereldoorlog actief was.
De oorlog én de opkomst van de sigaret hadden tot gevolg
dat de verkoop van sigaren in het slop raakte. In 1929 werd
de fabriek verkocht aan sigarenfabrikant Willem Il, die echter
slechts twee jaar van de fabriek gebruik maakte en zich
vervolgens vestigde in Valkenswaard. Tijdens WO Il werd de
fabriek door Philips gebruikt. Eind jaren zeventig werd het
gebouw door de gemeente ’s-Hertogenbosch aangekocht.
In de jaren tachtig verleende de gemeente toestemming aan
kunstenaars om in het pand een atelier in te richten. In de
jaren negentig plaatsten studenten van het Koning Willem |
college de naam Willem Il op de voorgevel, zoals het pand
in de volksmond is blijven heten. In 2014 vond de officiéle
opening van het Willem Il Kunstencluster plaats.

Kunstruimte

De Kunstruimte daagt kunste-
naars uit om monumentale
kunst te maken en exposeren.
De Kunstruimte richt zich in het
bijzonder op het grensgebied
tussen beeldende kunst, muziek
en geluidskunst.

Poppodium
De industriéle sfeer van de grote
zaal past perfect bij de onge-

. polijste programmering van het
poppodium: heavy en lichtere
muziek, singer-songwriters, glo-
bal, jazz, blues, maar ook hiphop,
folk, metal, rock en (indie)pop.

Toonzaal

In 1823 werd in opdracht van
Bernardus Hartogensis aan De
Mortel een groot Joods gebeds-
huis gebouwd. Sinds 1996 is in het
complex Willem Twee Toonzaal
gehuisvest, befaamd vanwege zijn
intieme sfeer en perfecte akoestiek.

Studio’s

Boven de Toonzaal bevinden
zich de analoge klankstudio’s
waar musici, componisten en
producenten gebruik kunnen
maken van unieke elektroni-
sche apparatuur uit de jaren ‘50
tot en met de jaren ‘80.

Heeft u een allergie? Meld het ons zodat onze koks er rekening mee
kunnen houden. We serveren lunch op werkdagen tussen 11:00 en 14:00,
weekends tussen 12:00 en 15:00. reserveer via 06 - 8158 26 47.

SALADES & SOEP

Loaded papadum (V) 12,50
Met jonge geitenkaas, granaatappel, geroosterde paprika,
avocado en muhammara

Bloemkool kaviaar 12,50
Met venkel, citroen, kalamata olijf, geroosterde tuinbonen en
groene appel

Pluk de Dag Soep (klein of groot) @ 4,50 | 6,00

WILLEM TWEE SPECIALITEITEN

Scarpaccia (V) 12,00
Italiaanse plaattaart met courgette, aardappel, uitjes in zuur
en tomatensalsa

Sticky tempeh @ 11,00
Op een ciabatta met little gem, oosterse salade en koolsalade

Willem Twee Burger 11,00
Runderhamburger op brioche met cheddar, chilimayonaise,
en chutney van rode ui

Gerookte Makreel
Op toast met avocado, augurk en limoenmayonaise

Roti bowl 9
Roti plaat met kippendij of tempeh, kouseband, eitje,
ingelegde groenten en aardappel

Falafel (@ 12,00
Op een griekse pita met aubergine chutney, rode ui, avocado
en koolsalade

Broodje van de Week 11,00

CLASSICS & SHARED

Shared lunch (prijs voor twee personen) 27,50
v.a. 2 personen, voor mensen die niet goed kunnen kiezen

Proeverij 12,50
Broodje, salade en kleintje soep

Uitsmijter 9,00
Met ham, kaas, tomaat en/of spek

Kroket van Oma Bobs 10,00
Rundvlees of vegan, 2 stuks naar keuze met brood
en mosterd

Tosti
Ham en kaas

lerse Tosti
Met cheddar, sour cream, rode ui en een gebakken ei

Tosti chorizo
Met cheddar en groene pesto

Worstenbroodije
(van ‘Keilekker’) vlees of vegan




